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Gevulde eleren' letsje moeilijker dan eiersalade,
maar wel een stuk feestelijker. Deze maak je met
gerookte paprika-poeder, voor een smoky effect.

Deze.ingemaakte eieren zijn niet alleen 'b}"achtig,
maar ook heel lekker. Doordat ze ingelegd zijnin
azijn, krijgen ze een aangenaam zuurtje.

INGREDIENTEN  ;x = &7 INGREDIENTEN Lo
+ 2 paaseieren +1/2 klein bietje, geschild en - 2 paaseieren - plakje tomaat
¢ «75mlazijn in plakjes ¥ +1el mayonnaise - blaadjes koriander of
. +75mlwater +1/2 sjalotje, in schijfjes : . +1tl gerookt papnka- andere groene kruiden
+1/4 el suiker “e Iadrierblad poeder ter garnering

BEREIDINGSWIZE,
“Snijd de eieren netjes overdwars doormidden. s
Schep hetélgeel eruiten meng met de mayor en”
de kruiden. Schep terug in de ei-helften. Garneer
met een plakje tomaat en wat geknipt koriander.

BEREIDINGSWIJZE

Breng alle mgredlenten op middelhoog vuur aan
. de kook. Kook 10 minuten en laat afkoelen tot
kamertemperatuur. Schenk over de eieren, tot
ze helemaal onderstaan. Sluit de pot en bewaar
tot 1 week in de koelkast.

TIP: vervang de paprikapoeder door kerrie, of
. door bieslook en peterselle Geen mayo?
“‘Gebruik dan yoghurt EetzeI

... TIP: vervang de inéhediémjcen in de'réchterkolom .
v.,door 1tl kurkuma, 1/2 tl Kerrie en dito geel
~+ mosterdzaadvoor gele eitjes!
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