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Veldslastamp
Ingred

Ienten (voor 4 personen)

* Veldsla * scheutje witte wijnazijn
* 1 knolselderij * room
* 200 gr spekjes

Bereidingswijze

» Was de veldsla en verwijder evt. de kleine worteltjes en laat goed uitlekken.

» Maak de knolselderij schoon en snijd in blokjes. Kook in ruim water en
een snufje zout.

» Bak de magere spekreepjes zonder olie uit in een koekenpan, tot ze
lekker knapperig zijn. Haal uit de pan en laat uitlekken op keukenpapier.
Sprenkel er een paar drupjes witte wijnazijn overheen, dit geeft een
lekkere bite.

* Als de knolselderij gaar is, zet je er de staafmixer op en maak je er puree
van. Een scheutje room maakt het extra luchtig en romig.

* Doe de knolselderijpuree in een pan en schep de spekjes er doorheen.
Lepel er vervolgens de veldsla door, kijk zelf hoe veel je wilt.

Veldslastamp '

Lekker met een runderworstje en een lik grove mosterd. De zoetige smaak
van de knolselderdij combineert goed met de zachte veldsla en zoutige
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