Recept 14/20, 9 juli 2015 | #moestuinmaaltje

Cherrytomaat overnight

Bereidingswijze

* Verwarm de oven voor op 220 C.

* Snij de tomaatjes doormidden en leg ze met de snijkant
naar boven in een ovenschaal

* Strooi er 1 tl tijm en 2tl grof gemalen zeezout over.

* Meng de honing door de olie en sprenkel over de tomaten

* Schuif de ovenschaal in de oven en draai gelijk de oven weer uit.
Laat de schaal de hele nacht of ca 4 u in de oven staan.
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m 1)) * 500 gr cherrytomaatjes
Qom * 2 tl grof zeezout

* g e 1tl tijm

A - * 2 el olie

n aVb *1/2 el honing
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Heerlijk als borrelhapje, maar ook door een salade of pastagerecht.
Ideaal om de avond ervoor al te bereiden.

naar buiten verpotten in de tuin. Behalve veel
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binnen in een pot of in de kas. Pas na half mei



